Kovarstvi Divis

PIZZA PEC KEDAR® - NAVOD K POUZITi A UDRZBE

Dékujeme, Ze jste svUj gril KEDAR doplnili o nasi pizza pec. Prectéte si prosim peclivé tento ndvod. Najdete
v ném vie podstatné pro bezpecné roztdpéni pece, obé metody peceniindslednou Udrzbu.

1. Bezpeénost a manipulace na prvnim misté

Exirémni zar: BEhem provozu dosahuje pec a viechny jeji soucdsti (véetné oteviraci pdky, dna a
kamene) teplot az 450 °C. Pfi jakékoliv manipulaci vidy pouzivejte Zaruvzdorné (napr. svarecské)
rukavice. Na oteviraci boéni pdku pfi provozu nesahejte holou rukou!

Vdaha pece (22 kg): Pec je vyrobena z masivnich materidld. Z ddvodu hmotnosti a bezpecnosti
doporucujeme manipulaci ve dvou lidech, pfipadné jednim fyzicky zdatnym uZivatelem. Pec pri
prendseni uchopte pevné za dno nebo spodni nozicky.

Bezpecéné odkladani: Pokud potfebujete pec z grilu sundat jesté horkou, odklddejte ji vyhradné
na nehorlavou podlozku (napf. ocel, dlazba, beton).

). DULEZITE VAROVANI: Nikdy neodklddejte horkou pec nebo pizza kdmen na kamennou
pracovni desku (napf. na piipravny stdl KEDAR Kulina). Viivem extrémniho tepla by pfirodni zula
okamzité prasklal!

2. Prislusenstvi pece

K pecije doddvdano specidiné navrzené piislusenstvi pro dvé rizné metody peceni:
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Samotovy pizza kdmen pro klasické pecen.
Nerezovd sazeci lopata (hladkd) pro vkiddani pizzy na kdmen.
Nerezovy tacek s nozickami (specidini lopata) pro peceni pii extrémnich teplotach.

Odnimatelné nerezové madlo, které Ize pouzit pro hladkou lopatu i tdcek s nozickami.

3. Spravné roztopeni grilu a pece

Klicem k Uspéchu je nasadit pec na gril ve spravny okamzik. Nikdy nepokladejte pec na cerstvé
rozdélany, silné koufici ohen! Pokud byste to udélali, vnitfek pece i pizza kdmen se okamzité pokryiji sinou
vrstvou Cernych sazi, které znehodnoti chut pizzy.

1.

Pfiprava ohné: Rozdélejte v grilu ohen z tvrdého a suchého dfeva. Nechte oher dobre rozhoret,
dokud se nevytvorii dostate&nd zdkladna zhavych uhlikd s mimé&jsim, cistym plamenem.

Nasazeni pece: Jakmile ohen "zCist", nasadte pec na grilovaci plotnu (nezapomerite na
Z&ruvzdorné rukavice). Pec umistéte tak, aby spodni prdduchy v masivnim ocelovém dnu
smérovaly pfimo nad zdr.

Méfeni teploty: Pro dokonaly vysledek je nezbytné teplotu kontrolovat. Idediné pouizijte
infraderveny (bezkontakini) teplomér. Méfte jak teplotu kamene/dna, tak teplotu vnitini
nerezové klenby. Podle naméfenych hodnot regulujte intenzitu pfikldddni do grilu.



4. Dvé metody peceni

Nase pec nabizi unikatni variabilitu podle toho, jak vysoké teploty v grilu dosdhnete.
Metoda A: Klasické peéeni na kameni (Teplota 300-350 °C)

Tato metoda je idedini pro bézny provoz a pfipravu s dokonalou krustou.

1. Pfed nasazenim pece na gril viozte dovnitf Samotovy pizza k&men. Nechte ho plynule nahfivat
spolu s peci.

2. Sledujte infra teplomérem teplotu kamene. Cilovd teplota je 300-350 °C.
3. Pfipravenou pizzu naberte na hladkou nerezovou lopatu a ,,sesunte’ ji pfimo na horky kdmen.

4, Pecte zhruba 4 az 5 minut. V poloviné casu doporucujeme pizzu lopatou pootodit o 180 stupnid
pro rovnomeérné propeceni.

Metoda B: Expresni pe¢eni na nerezovém tacku (Teplota 400-450 °C)

Pokud gril roztopite na absolutni maximum, klasicky k&dmen se stane prilis horkym a pizza by se zespodu
spdlila dfive, nez by se syr nahore rozpustil. Pro tyto pfipady jsme vyvinuli systém peceni na tdcku.

P¥i této teploté vyjméte Samotovy kdmen! (Pfipadné ho do pece vibec nevklddeijte).
Syrovou pizzu si pripravte rovnou na nds specidini nerezovy tacek s nozickami.
Pomoci odnimatelného madla viozte tdcek i s pizzou pfimo na ocelové dno pece.

Odpoijte a vyjméte madlo, tdcek s pizzou nechte uvnitf pece.
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Diky nozZickdm je pizza mirné nadzvednutd a chrdnénd pred extrémnim zdrem zespodu, zatimco
shora na ni pUsobi teplota pres 400 °C. Pizza je hotovd zhruba za 2 minuty! (Upozornéni: Tésto
zespodu bude propecené, ale o néco méné kfupavé nez z kamene).

5. Péce o pizza kmen a Udrzba pece
Pravidla pro Samotovy kdmen (Zabrarite prasknuti!)

e Kdmen nevystavujte teplotnim Sokm. Vkiddejte ho do studené nebo jen mimé zahidté pece a
nechte ho rozehrdt plynule.

e Nikdy neomyvejte kdmen pod tekouci vodou, a uz vibec nepouzivejte saponaty nebo mydio!
Kdmen je porézni a nasdl by chemikdlie.

e Pripecené zbytky odstrante zasucha pomoci Spachtle nebo hrubého kartdce. Kdmen viivem
pouZivani ztmavne a ziskd skvrny - to je normdini jev, ktery nema vliv na funk&nost ani hygienu
(vysoky Zar ho spolehlivé sterilizuje).

Udriba pldsté pece
e Vngjsi cortenovy pldst je zcela bezidrzbovy. Plirozend patina ho chrdni pred korozi.

e Vnitininerezovou klenbu a hladké ocelové dno Cistéte az po Uplném vychladnuti pece. Plipadné
saze staci offit navihcenym hadfikem, odolnéjsi necistoty Ize odstranit béznym prostredkem na
nddobi a houbickou.

e Nerezovou sdzeci lopatu i tdcek mizete bézné umyvat vodou a jarem.

Pokud pec zrovna nepouzivate, doporucujeme (po jejim vychladnuti) uskladnit alespor Samotovy kdmen
na suchém misté. Samotnd pec mize diky cortenu zUstat venku celoroéné.
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