poloautomaticka udirna

Navod k pouziti




Poloautomaticka udirna Dymaster

» Robustni provedeni z Corten oceli a nerezu

» Moderni a designové zajimavy doplnék Vasi zahrady nebo
terasy

» Inovativni zplsob uzeni usnadnujici obsluhu

» Moznost uzeni teplym i studenym kourem

» Termoregulator s topnou spiralou od renomované spolecnosti

DYMBOX

» Generator koure DYMASTER s filtratnim systémem

pro chladny a ¢cisty kouf, na drevénou Stépku

s vyvijenim koure az po dobu 12 hod.

» Ruénivyroba v CR, v nasi rodinné firmé Kovarstvi Divié

Prejeme Yam mnoho kulinarskych zazitk0 a uzenych dobrot vytvorenych za pomoci nasi robustni automaticke
udirny, jejiz telo tvori unikatni material s nesmirné dlouhou Zivotnosti - Cortenova patinuijici ocel.



Konstrukce udirny

Obal z cortenu o sile 2 mm zajist'uje velmi dlouhou Zivotnost i v nepfiznivém
pocasi. Tato inovativni ocel odolava povétrnostnim vlivim, takze udirnu
mUZete nechat celorofné na zahradé i terase. Udici komora z brousené
nerezoveé oceli s potravinarskou certifikaci je osazena 30 mm silnou izolaci,
ktera zajist'uje tepelnou stabilitu i v chladném zimnim pocasi. Celkova vaha
bez podstavce cini 76 kg. Podstavec udirny je také tvoren Cortenem o sile

2 mm a vazi 35 kg. Celkova vaha sestavy je tedy 111 kg.

Udirna je vybavena postrannim boxem, ktery chrani termoregulator
i kompresor a zaroven pojme veskeré kabely a zasuvky dodavané
s udirnou. Predni panel boxu je opatfen dvéma otvory: horni slouzi k
ovladani digitalniho termoregulatoru, spodni k nastaveni sily kompresoru

(intenzity vhanéni koure).




Komponenty pro automatizované uzeni

Generator studeného koure DYMASTER s kapacitou 5,3 |

» nerezova potravinarska ocel - hygienicky nezavadna a odolna

» rozméry: topenisté 120 x 120 x 400 mm, filtr 60 x 60 x 590 mm

» vyvijeni koufe po dobu az 12 hodin na jedno naplnéni v zavislosti
na nastaveni vykonu kompresoru a typu paliva

» filtracni systém, odvod kondenzatu a dehtu

»  blizsi specifikace v navodu ke generatoru koure

Topna spirala 2000 W

» o0sazena deflektorem z nerezové oceli

» regulovatelna vyska pomoci Sroubl

» schvaleno pro styk s potravinami

Automaticky termoregulator

» méreni a nastaveni teploty s presnosti 0,1 °© Cazdo + 150 °C

» hermeticky uzavrené (vodotésné) pouzdro

» teplotni senzor z nerezové ocel

» pamét'nastaveni MAX, MIN, doba provozu

» funkce ECO - pro pouziti v udirnach



Schéma zapojeni komponent pro automatizované uzeni

Teplotni senzor termostatu

Digitalni termoregulator (termostat)

Kompresor

Zasuvka termostatu

Hadicka privadéjici vzduch
z kompresoru

Napgjeci kabely termostatu a kompresu

Generator koure Dymaster -
Generator koufe Dymaster - Chladi¢ e Topenisté

Nadobka (sklenitka) na kondenzat & Zapalovaci otvor




Schéma otevrene udirny

Odnimatelna stfiska kominu

Komin

Drevéné tyce s klasickymi ,,S" hacky

Teplotni ¢idlo Ovladani termostatu

Nerezovy rost

Ovladani vykonu kompresoru

Odkapavaci miska

Koufovod generatoru

Topna spirala Napajeci kabel topné spiraly




Sestaveni a uvedeni do provozu

» Sejméte z udirny bezprostiedné vsechny casti obalového materialu, které bylo nutné pouzit pfi preprave.
(Ponechani obalového materialu na cortenové oceli mize plsobenim vlhkosti vytvorit na povrchu nevzhledné
mapy.)

» Sestavte generator koure DYMASTER dle pfiloZzeného navodu.

» Pripojte generator koure do otvoru v pravé casti udirny vedle postranniho boxu a zavéste jej na nerezové srouby.

» OdSroubujte a sejméte kryt montazniho otvoru postranniho boxu.

» Vlozte kompresor do spodni patice v postrannim boxu a propojte jej hadickou s generatorem koure. Kompresor
je vybaven dvéma vyvody. Na né navléknéte dvé uzsi hadicky, které se pres Y konektor sbihaji do jedné silngjsi
hadicky. Tu navléknéte na vzduchovou trysku generatoru koure.

» Zapojte napajeci kabely termostatu a kompresoru do prilozeného prodluzovaciho kabelu (10 m).

» Vytrete udirnu, umyjte nerezové rosty, hacky, odkapavaci misku a vlozte je do udirny.

» Stavitelna striska kominu je primarné urcena k ochrané vnitrniho prostoru udirny pred destém ¢i snéhem v dobé,
kdy neni udirna v provozu. Pokud neni kvdli nepfiznivemu pocasi jeji pouziti vyslovné nutné, pak ji pri procesu
uzeni pro lepsi tah z kominu odejméte.

» Nasypte stépku do generatoru koure.

» Zapojte prodluzovaci kabel do elektrické zasuvky 230 V.

» Zapnéte termoregulator (pokud se jiz nezapnul sam po zapojeni do sité) a prepnéte jej na rezim ECO (podrzenim



tlacitka SET po dobu 3 vterin)

» Nastavte pozadovanou teplotu v udirné - kratce stisknéte tlacitko SET a nasledné pomoci Sipky nahoru nebo
Sipky dolu nastavte teplotu. Tu potvrdte opét kratkym stisknutim tlacitka SET.

» Zapalte Stépku zapalovacem skrze kruhovy otvor ve spodni Casti generatoru koure (topenisté) a nastavte

pozadovany vykon kompresoru (pfi rozhofivani je vhodnéjsi vyssi vykon, nasledné se miize snizit).

Udrzba udirny

» Pred jakoukoli Gdrzbou nebo cisténim vzdy odpojte napajeci kabel ze zasuvky, abyste predesli riziku Grazu
elektrickym proudem.

» Miskuy, rosty a hacky omyvejte béZznym zplsobem (jarem a vodou) nebo je vloZzte do mycky na nadobi, ¢imz
odstranite veskeré zbytky tuku a pripalenin.

» Vnitfni komoru udirny i generator koure (oboji z nerezové oceli) Ize Cistit béZnymi pfipravky na trouby ¢i udirny;
po aplikaci je nutné vse diikladné oplachnout ¢istou vodou. Topnou spiralu nijak nenamacejte. \/ pripadé potreby
ji jen otrete vihkym hadrikem nebo houbickou.

» Cortenovy plast' udirny necistéte agresivnimi prostredky, v pfipadé nutnosti oplachnéte vodou.

» Po vychladnuti a pred dalSim pouzitim zkontrolujte, zda je udirna zbavena zbytk( tukd a potravin, aby nedoslo

k jejich vzniceni.



Bezpe&'nosfni pokyny

» Nad topnou spiralu vzdy umist'ujte odkapavaci misku, aby zachytavala tuky a stavy a nedoslo k jejich vzniceni.

» Udirnu nikdy nepouzivejte v uzavienych prostorach, ale pouze pod Sirym nebem, kde nehrozi hromadéni koure a
nebezpecnych plynd.

» Zarizeni béhem provozu nenechavejte bez dozoru a chrante jej zejména pred détmi a zviraty, aby nedoslo k
popaleni nebo jinému Grazu.

» Udirnu umistéte na rovny, nehorlavy podklad a dbejte na to, aby v okoli nebyly zadné predméty, které by se mohly
vznitit vlivem vysokych teplot.

» PouZivejte pouze drevénou Stépku urcenou k uzeni, aby nedoslo k uvolfovani skodlivych latek z chemicky
oSetreného dreva.

» VZdy se fidte platnymi bezpe¢nostnimi a protipozarnimi predpisy, abyste minimalizovali riziko pozaru i jinych
nehod.

» S generatorem koure Dymaster zachazejte dle pfilozeného navodu.

» Pravidelné kontrolujte kabelaz a elektrické pripojky: NepouZivejte poSkozené nebo nevyhovujici prodluZovaci
Snlry a v pripadé zjisténi zavady privolejte kvalifikovaného technika.

» Po skonceni uzeni nechte zafizeni dikladné vychladnout: Az poté zacnéte s Cisténim, vysypanim popela nebo

manipulaci s vnitfnimi castmi. \V opacném pripadé hrozi popaleni.



Osvedcenée tipy

» Mnozstvi steépky v generatoru: Neni nutné vzdy plnit cely generator koure. Nasypejte jen takové mnozstvi
Stépky, které odpovida predpokladané délce uzeni.

» Pokud mate maso nalozené v laku, pred uzenim jej nejprve prohrejte ve vodé na pozadovanou teplotu a poté
dtkladné osuste. Teprve pak jej vkladejte do predehraté udirny

» Vhodna kombinace stépky: Experimentujte s rliznymi druhy drevin (buk, dub, olSe, ovocné stromy) a jejich
smeési, abyste dosahli zajimavych chutovych a aromatickych profil .

» Nezbytecné neotvirejte udirnu. Kazdé otevreni dvifek vede k poklesu teploty a Gniku koure, coz miZe prodlouzit
dobu uzeni nebo zhorsit vysledny efekt.

» Uzenistudenym koufem vyzaduje samozrejmé nizsi teplotu a s tim spojené lepsi odvétrani udirny. Toho miZzete
dosahnout otevrenymi priduchy ve dvirkach udirny. Nebo jednou za Cas kratce otevrete dvirka, abyste snizili
koncentraci koure a zabranili nadmérnému zvysSovani teploty.

» Pri uzeni syra dodrzujte nizsi teplotu a nechte jej po vytazeni chvili ulezet, aby se koufova chut' ustalila a

rovhomerné rozlezela.

zajisti lepsi prilnuti koure a jemnéjsi chut'. Ryby se dobfe udi uvazané za ocasni ploutev.
» Pri uzeni mdzete na Stépku (nebo do ni) pfidat bylinky nebo koreni, napfiklad jalovec ¢i rozmaryn, a dodat tak
koufi vyraznéjsi bylinny nadech.



» /ybornym tipem mize bytiuzené ovoce. \lyzkousejte tieba hrusku nebo také Svestky ve slaniné. Pred zabalenim
Svestku rozplilte, lehce potfete medem nebo namocte do ¢erveného vina pro jesté intenzivnéjsi chut.

» Diky vykonné topné spirale, ktera dokaze udici komoru rozehrat az na 150 °C, Ize udirnu vyuzit i k pomalému
grilovani metodou Low and Slow (at' uz s kourem ¢i bez néj), pri které se maso pripravuje nékolik hodin pfi
teploté 100-120 °C. Tento zplsob se Casto pouziva napfiklad pro Zebra, trhané veprové nebo vétsi kusy
hovéziho, které po dostatecném propeceni staci jen ,dotahnout” na grilovaci plotné vaseho grilu. Spojeni udirny

s nékterym z nasich grild KEDAR tak vytvari kombinaci umoznujici neuvéritelné gastronomické symfonie chuti

a vani.

Dékujeme vam za potizeni nasi udirny. Véfime, Ze vam bude
dlouhodobé prinaset radost i uspokojeni z lahodnych uzenych
specialit. At' uz se pustite do tradicnich receptd, nebo se
nechate vést vlastni kulinafskou inspiraci, prejeme vam

mnoho Gspéchi a skvélych chut'ovych zazitka.
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